
Til forretter serveres hjemmelavet surdejsbrød og pisket smør

FORRETTER
Spanske ansjoser – 75 kr.

Vendt i olivenolie, citron og persille

Okse carpaccio – 99 kr.
Tynde skiver oksemørbrad, sprøde boghvedekerner, 

parmesan og rucola

Koldrøget laks – 110 kr.
Med agurk, sprødt brød, syrnet fløde m. urteolie

Håndskåret oksetatar – 180 kr.
Oksetatar vendt i aioli på sorte fermenterede hvidløg, 

sprødt kyllingeskind, syltede ribs & karse

HOVEDRETTER
Kyllingebryst – 195 kr.

Dansk kyllingebryst med sprødt skind
serveret med årstidens garniture &  reduceret hønsesky med svampe

Langtidsstegt gris – 225 kr.
Serveret med årstidens garniture & sauce braisé

Kalvecuvette – 200 kr.
Rosa langtidsstegt cuvettesteg med timian

serveret med årstidens garniture & rødvinssauce

Torsk – 265 kr.
Stegt torsk serveret med årstidens garniture & jomfruhummerbisque

Bøf af højreb – 365 kr.
“Sashi gold AA” oksehøjreb 

serveret med årstidens garniture & rødvinssauce

DESSERTER
Crème brûlée – 80 kr. 

På 48% øko fløde, vanilje & karamelliseret økologisk rørsukker

Brownie med vaniljeis – 95 kr.
Brownie på 72% chokolade & hjemmelavet is

Fransk chokolademousse – 85 kr.
Klassisk fransk chokolademousse toppet med nøddeknas & råmarinerede solbær

Arla Unika oste – 95 kr.
Gammelknas & Sølvræv serveret med toast melba og kompot

A L A  C A R T E
O N S D A G  -  S Ø N D A G  ( L I G E  U G E R )  / /  O N S D A G  -  T O R S D A G  ( U L I G E  U G E R )



Fredag-søndag i ulige uger serveres 
UDELUKKENDE 3-retters menu

H V E R  F R E D A G - S Ø N D A G  
I  U L I G E  U G E R

3-retters – 299 kr. pr. person
(skal vælges af hele bordet)

(495 kr. inkl. vinmenu)

FORRET
Carpaccio af oksemørbrad, olivenolie, parmesan,

ristede boghvedekerner & rucola

HOVEDRET
Langtidsstegt kalvecuvette med årstidens garniture 

& rødvinssauce (skær selv ved bordet)

DESSERT 
Crème brûlée på 48% øko fløde, vanilje &

karamelliseret økologisk rørsukker

3 - R E T T E R S



FROKOST

Der tages forbehold for udsolgte retter // Kontakt personalet ved allergener

Online besti l l ing via  l inket  på hjemmesiden
(Afhentning mellem kl .  1 1 .30-13.30)

SANDWICH M. KYLLING & KARRY
Hjemmebagt surdejs-focaccia, frisk stegt kylling,

sprødt kyllingeskind, tomat, agurk, salat,
karrydressing.

SANDWICH M. KYLLING & URTE-MAYO
Hjemmebagt surdejs-focaccia, frisk stegt kylling,

sprødt kyllingeskind, tomat, agurk, salat,
basilikums- mayo og parmesan.

SANDWICH M. PULLED PORK
Hjemmebagt surdejs-focaccia, Provence pulled pork,

tomat, agurk, salat, piment crème med mild chili.

SANDWICH M. SORTFODS-SKINKE
Hjemmebagt surdejs-focaccia, sortfods-skinke, Arla
Unika Gammel Knas, sprøde boghvedekerner, tomat,

agurk, salat, basilikums-mayo.

Take away 70 kr.  //  95 kr.  in  house

VED TAKE AWAY:
FORUDBESTILLING

NØDVENDIG!


