
APPETIZERS DESSERTER

HOVEDRETTER

FORRETTER

TILKØB

SURDEJSBRØD 40 kr.
Lunt surdejsbrød serveret med friskpisket
smør med urter & citron (pris pr. person)

KYLLINGEBRYST 189 kr.
Urtestegt kyllingebryst serveret
med sæsonens garniture &
hvidvinssauce på ristet kyllingefond

KOLDRØGET LAKS 110 kr.
Serveret med rygeost, agurk, 
sprøde boghvedekerner & ærteskud

ANSJOSER 89 kr.
Med olivenolie, citron & persille. 
Serveres med sprødt brød

KALVE ONGLET 239 kr.
Sous vide med urter og efterfølgende
stegt. Serveret med sæsonens
garniture & rødvinssauce

OKSE CARPACCIO 139 kr.
Tyndskåret okse serveret med rucola,
parmesan, sprøde græskarkerner &
citronvinaigrette

GLAS BOBLER 90 kr.
Start aftenen godt ud

HELLEFLYNDER 269 kr.
Stegt i brunet smør. Serveret med
sæsonens  garniture &
jomfruhummerfumet-sauce

RABARBER CRÈME BRÛLÉE 70 kr.
Klassisk stil kombineret med
rabarbercreme

KAMFILET AF GRIS 259 kr.
Langtidsstegt med urter. Mørt og 
magert kød serveret med sæsonens
garniture & timian-flødesauce

BROWNIE 79 kr.
Serveres med vaniljecreme &
nøddeknas

RIBEYE 350G SASHI 389 kr.
Mør og marmoreret ribeye serveret med
sæsonens garniture & kraftig rødvinsglace

CHOKOLADEMOUSSE 90 kr.
Serveres med syltet pære &
nøddeknas

OKSETATAR 179 kr./ 239 kr.
Håndskåret oksetatar rørt med urter,
skalotteløg, olivenolie & piment. 
Serveres med sprødt kyllingeskind,
fermenteret hvidløgsmayo & karse

OLIVEN & NØDDER 45 kr.
Skål med marinerede oliven &
udvalgte nødder

KALKUNCUVETTE 199 kr.
Langtidsstegt med urter. Mørt og 
magert kød serveret med sæsonens
garniture & timian-flødesauce

REJECOCKTAIL 119 kr.
Håndpillede rejer serveret med sprød
salat, tomat, agurk tomatiseret creme
fraiche & dildmayo

A LA CARTE
SMØR & VIN

hos Victor

OSTETALLERKEN 110 kr.
Udvalg af oste serveret med kompot
& sprødt

KOGTE KARTOFLER 20 kr.
Med smør & persille  (pris pr. person)

SALAT 40 kr.
Grøn salat serveret med vinaigrette
& sprødt (pris pr. person)

KØKKENETS ÅBNINGSTIDER
17.30-20.30

KØKKENETS ÅBNINGSTIDER
17.30-20.30

B o r d r e s e r v a t i o n  a n b e f a l e s  -
B o o k  v i a  h j e m m e s i d e n



BROWNIE 79 kr.
Serveres med vaniljecreme &
nøddeknas

FROKOSTRETTERSANDWICHES
LAKSEMAD 110 kr.
Koldrøget laks med sprød salat &
tomat på surdejsbrød

TATARMAD 145 kr.
Oksetatar serveret med løg & rå æg
på surdejsbrød

110 KR. I RESTAURANTEN
85 KR. SOM TAKE AWAY
Alle sandwiches serveres i hjemmebagt
surdejsbrød med mayo, salat, agurk, tomat,
rucola og revet parmesan.

Vælg mellem:
Spansk sortfodsskinke og Gammel Knas
Kylling med karry
Kylling med urter
Æg og rejer
Laks og rygeost

SALAT 145 kr.
Grøn salat, sprødt & friske urter
Vælg mellem: Kylling & parmesan eller
laks & dild

FROKOSTSTEAK AF 200G
RIBEYE

300 kr.

Serveres med stegte kartofler, rødvinssauce
& grøn salat med vinaigrette

REJEMAD 125 kr.
Håndpillede rejer med mayonnaise &
tomat på surdejsbrød

FROKOSTMENU
SMØR & VIN

hos Victor

FROKOSTÅBENT 
TIRSDAG-FREDAG FRA 11 .30-13.30

FROKOSTÅBENT 
TIRSDAG-FREDAG FRA 11 .30-13.30

B o r d r e s e r v a t i o n  a n b e f a l e s  -
B o o k  v i a  h j e m m e s i d e n

VED TAKE AWAY:
FORUDBESTILLING

NØDVENDIG!

DESSERTER
RABARBER CRÈME BRÛLÉE 70 kr.
Klassisk stil kombineret med
rabarbercreme

CHOKOLADEMOUSSE 90 kr.
Serveres med syltet pære &
nøddeknas

OSTETALLERKEN 110 kr.
Udvalg af oste serveret med kompot
& sprødt



HVER FREDAG & LØRDAG I ULIGE UGER SERVERES
UDELUKKENDE DENNE MENU

3-RETTERS MENU

FREDAG & LØRDAG
ulige uger

KØKKENETS ÅBNINGSTIDER
17.30-20.30

KØKKENETS ÅBNINGSTIDER
17.30-20.30

B o r d r e s e r v a t i o n  a n b e f a l e s  -
B o o k  v i a  h j e m m e s i d e n

BRØD & SMØR
Vores velkendte surdejsbrød med
pisket smør

FORRET: KOLDRØGET LAKS
Serveret med rygeost, agurk, 
sprøde boghvedekerner & ærteskud

HOVEDRET: KALVE ONGLET
Sous vide med urter og efterfølgende
stegt. Serveret med sæsonens
garniture & rødvinssauce

DESSERT: BROWNIE
Med flødeskum & vaniljecreme

375 KR. PR. PERSON
(SKAL VÆLGES AF HELE BORDET)

(535 KR. INKL. VINMENU)

DAGENS RET

TIRSDAG - TORSDAG
Samme ret alle dage, 

som varierer fra uge til uge

AFHENTNING 
MELLEM 17.30-20

AFHENTNING 
MELLEM 17.30-20

KARBONADER
Paneret hakkekød af kalv og flæsk serveret med
kogte kartofler og stuvede ærter & gulerødder

STEGT FLÆSK
4-5 stk. serveret med kogte kartofler, syltede
rødbeder & persillesovs

WIENERSCHNITZEL
Serveret med “dreng”, stegte kartofler & kogte ærter

169 KR. PR. PERSON

S E  U G E N S  UDV A L G  V E D  ON L I N E B E S T ILL IN G
V I A  LIN K E T  P Å H J E M M ES ID E N

W W W .H O S VICT O R . D K


