BRAMMING BYFEST: 30. JULI - 1. AUGUST

1 GARDHAVEN,/ TAKE AWAY
KL.12-02

FRIED CHICKEN BURGER 150
Sprgd fried chicken i briochebolle med cheddar, dijonaise/aioli, iceberg,
tomat & dildsyltede agurker. Serveres med sprgde pommes frites & aioli

BACON CHEESEBURGER 160
180g dansk krogmodnet oksekgd i briochebolle med cheddar, bacon,

vores signatur burgerdressing, tomat, syltede agurker & iceberg.
Serveres med sprgde pommes frites og aioli

SNACKKURV 120

Fried chicken, pommes frites & mozarella-sticks. Hertil aioli

N@DDER 40
En blanding af saltede ngdder

DRINKS-TILBUD

APEROL SPRITZ 85
MOJITO 65
BRAMBLE 65
GIN HASS 65
ROM & COLA 65

PINK VODKA-LEMONADE 50

I RESTAURANTEN
KL.17-30-21.30

CHEF’S MENU

KROKETTE

Med ost og sortfodsskinke

SURDEJSBR@D*

Lunt surdejsbrgd serveret med pisket smgr

OKSE CARPACCIO*

Tyndskaret oksekgd, parmesan,
graeskarkerner, bitter salat, olivenolie & citron

DANSK KYLLING*
Kylling stegt pd benet med reduktion af sky-

sauce, gulergdder med top og grgnne asparges

BROWNIE
Med beer & flgdeskum

3 SERVERINGER* 5 SERVERINGER

Brgd & smgr Snack
Forret Brgd & smgr
Hovedret Forret
Hovedret
Dessert



ALA CARTE MENU

FORRETTER
SURDEJSBR@D

Lunt surdejsbrgd serveret med pisket smgr

REJECOCKTAIL

Handpillede rejer, sprgd salat, Victors signatur rgde dressing

KOLDR@GET LAKS
Koldrgget laks, syrnet flgde, saltet agurk & sprgde boghvedekerner

OKSE CARPACCIO

Tyndskaret oksekgd, parmesan, greeskarkerner, mizuna, olienolie & citron

OKSETATAR

Handskaret oksetatar rgrt med aioli, persille, skalottelgg.
Toppet med ribs & puffede greeskarkerner

HOVEDRETTER

BACON CHEESEBURGER
Briochebolle, 200g hakket oksekgdsbgf, cheddar, bacon,
hjemmelavet dressing

RIGATONI ALA SALCICCIA
Frisk rigatoni pasta, salsiccia, urter, soltrgrret tomat, rgdvin,
rosmarin & parmesan

HELLEFLYNDER

Smgrstegt helleflynder-filet serveret med arstidens garniture & fiske- bisque

OKSE RIBEYE 350G

Mgr og marmoreret ribeye serveret med arstidens garniture
& kraftig demiglace rgdvinssauce (anbefales medium-rare)

BORNEMAD MULIGT - SPORG TJENER

40

125

130

149

179

198

229

289

389

TILKOB
KARTOFLER

Kogte kartofler med persille

POMMES FRITES

Med hjemmelavet aioli

DESSERTER

RODGR@D
Med letpisket flgde & makroner

CREME BRULEE
Fuldfed dansk flgde, gkologisk rgrsukker & aromatisk vanilje

OST
To slags ost, kompot & sprgdt brgd

CHEF’S-MENU

3 SERVERINGER
Brgd & smgr
Forret
Hovedret
Indhold efter kokkens valg

5 SERVERINGER
Snack
Brgd & smgr
Forret
Hovedret
Dessert
Indhold efter kokkens valg

MENUEN VARIERER.
VI GLEDER OS TIL AT FORKAELE DINE SMAGSL®G!

*GIV OS GERNE BESKED OM ALLERGENER VED ANKOMST
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80

80
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400
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