MENU UGE 33-36

*Menuen er som udgangspunkt vejledende. Der tages forbehold for cendringer efter behov

SNACKS

KROKETTE

Med sortfodsskinke. Hertil aioli

SURDEJSBR@D

Lunt surdejsbrgd serveret med pisket smgr

ANSJOSER

Med olivenolie & citron

FORRETTER
CEVICHE

Ceviche af torsk. Serveret med sylt og tomat consommé

KOLDR@GET LAKS
Serveret med syrnet flgde, syltede rgdlgg & sprgdt

OKSE CARPACCIO

Med parmesan, citron, olivenolie & sprgdt

HOVEDRETTER

BACON CHEESEBURGER
Briochebolle, 200g krogmodnet oksekgdshakkebgf, cheddar, bacon,
hjemmelavet dressing. Inkl. pommes frites m. aioli

RIGATONI ALA SALCICCIA
Frisk rigatoni pasta, salsiccia, urter, soltrgrret tomat, rgdvin,
rosmarin & parmesan

TORSK
Dampet torske-filet med eerter, bgnner & squash. Hertil fiskefumét
Tilkgb pommes frites med aioli +39

FLANKSTEAK
Serveret med bgnner & squash. Hertil rgdvinssauce
Tilkgb pommes frites med aioli +39
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DESSERTER
CREME BRULEE

Klassisk créme brualée toppet m. friske jordbeer

BROWNIE

Hjemmelavet brownie toppet m. beer

CHEF’S-MENU

3 SERVERINGER
Brgd & smgr
Forret
Hovedret
Indhold efter kokkens valg

5 SERVERINGER
Snack
Brgd & smgr
Forret
Hovedret
Dessert
Indhold efter kokkens valg

MENUEN VARIERER
VI GLEDER OS TIL AT FORKZELE DINE SMAGSL@G!

*GIV OS GERNE BESKED OM ALLERGENER VED ANKOMST
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